Gasthof (S

Suppen

Flédle

Fleischbriihe, Gemiise
Griefsnockerl

Fleischbriihe, Gemiise
Leberknédel

Fleischbriihe, Gemiise
Maultaschensuppe
Fleischbriihe, Gemiise
Hausgemachte Gulaschsuppe

mit Breze

Vorspeisen

Wiirzfleisch

Ragout Fin vom Hiihnchen mit Toast
Réstisticks mit Triiffelcreme
Salate

Kleiner Beilagensalat

GrofSer gemischter Salat

Réssle’s Kneippsalat wahlweise mit

Rumpsteak*
Schnitzel
Backfisch*

Héhnchenschnitzel paniert oder natur

Wiirstl

Paar G’schwollene

hausgemachter Kartoffelsalat, Dunkelbiersofse
Riesencurrywurst *

Spezialsofse, Pommes

Fiinf Niirnberger Rostbratwiirstl *
Sauerkraut, Pliree

1 Paar Weifswurst mit Breze

5€

7€

8€

8€

10€

9€

11€

6€

12 €

24 €

18 €

18€

22 €

16 €

17 €

14 €

9€

Rossle

Klassiker

Bayerischer Schweinsbraten 18€

Dunkelbiersofie, Semmelknédel, Blaukraut

% Schweinshaxe oder Ganze Haxe 18€/24 €
DunkelbiersofSe, Speckkraut, Kartoffelknddel
Schweinemedaillons in PfefferrahmsofSe 24 €
Buttergemiise und Spditzle

Rdssle Topfle 24 €

Schweinefilet, Kdsspditzle, Jdgersofse, Réstzwiebeln
Krautwickel* 18€
mit Kartoffelpiiree, BratensofSe und Speck

% Bauernente*

mit Blaukraut und Kartoffelknédel 29 €
Vegetarisch M

Allgéiuer Kéisspdtzle 15€
Schmelz-, Réstzwiebeln, kleiner Salat
Spinat-Tomatenpfannkuchen * 15€

mit Tomatenragout und Kdse (iberbacken

Vegan

Krautwickel mit veganem Speck*

mit veganer Bratensof3e -hausgemacht- 19€
Vegane Currywurst*

Réssle’s Spezialsofse und Pommes 16 €
Rote Beete Burger * 18 €
Schwarzes Bun, Rote Beete Bratling, Rucola, Tomate,

Sof3e, Zwiebeln, Radieschen, Sprossen

-enthdlt Niisse-



RoOSsl
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Grill und Pfanne

Paniertes Schweineschnitzel 17,50 €
hausgemachter Kartoffelsalat oder Pommes

Paniertes Hdhnchenschnitzel* 20 €
hausgemachter Kartoffelsalat oder Pommes
Jidgerrahmschnitzel 19€
natur gebraten, Butterspdtzle, Champignonsofie
Brezen-Meerrettichschnitzel 20 €
mit Kartoffelsalat

Cordon bleu * 23 €
gefiillt mit Schinken und Kdse, Pommes

Holzféiller Cordon bleu * 24 €
gefiillt mit Speck, Kdse, Réstzwiebeln dazu Pommes
Réssle Cordon bleu * 27 €
gefiillt mit Kdsspdtzle und Schinken dazu ChampignonsofSe
Rinderroulade * hausgemacht (mit Speck) 19€
mit Blaukraut und Spditzle

Zwiebelrostbraten * 29€
Schalottensofle, Kdsspdtzle, Speckbohnen

Wiener Backhend| * 24 €
hausgemachter Kartoffelsalat, Preiselbeeren
Regenbogenforellenfilet vom Grill* 23 €

Krduterkartoffeln, kleiner Salat

Brotzeit

Breze 1,70 €
Bunter Kdsesalat mit Brot 11€
Bayerischer Wurstsalat mit Brot 12 €
Schweizer Wurstsalat mit Brot 13 €

Réssle’s Obazda mit Breze 12 €

Réssle’s Burger Auswahl

Rdéssle’s Spezialburger * 19€
Rindfleisch, Speck, Résti, Jalapenos,

Bergkdse, rote Zwiebeln

Pulled Pork Burger * 18€
Schweinefleisch in BBQ Sof3e mariniert,Tomate,

Krautsalat und Zwiebeln

Rdéssle’s Hiahnchenburger * 16 €
Hdhnchen in Cornflakes mit siif3-saurer Sof3e,

Gurke, Salat, Tomate, Réstzwiebeln

Rote Beete Burger* 16 €
Schwarzes Bun, Rote Beete Bratling, Rucola,

Sofe, Zwiebeln, Radieschen, Sprossen -enthdilt Niisse-

Glutenfreie Gerichte

Hausgemachte glutenfreie Kéisspdtzle * 19€
kleiner Salat

Glutenfreies Schnitzel * 23 €
hausgemachter Kartoffelsalat

Glutenfreier Burger * 21€
Rindfleisch, Speck, Résti, Bergkdse, Zwiebeln

Glutenfreier Spinat-Tomatenpfannkuchen*

mit Tomatenragout und Kdse tiberbacken 19€
Glutenfreier Pfannkuchen

mit Preiselbeeren und Apfelmus 14 €
Hausgemachte glutenfreie Brezenknddel

mit Rahmchampignons 17 €
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Dessert
Gemischtes Eis ohne /mit Sahne 5,30/6,00 €
Warmer Schokokuchen Vanilleeis und Sahne 9¢€
Apfelkiichle mit Vanilleeis und Sahne 9¢€
Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 7,50 €
Kaiserschmarrn mit Rosinen und Apfelmus 8€
Frische Waffeln mit Puderzucker 4€
mit Vanilleeis 5¢€
mit Kirschen und Sahne 6€
mit allem 7€
Buchtel mit Vanillesofie 11€
Beschwipstes Vanilleeis mit Bierlikér 9€

Pfannkuchen mit Preiselbeeren und Apfelmus 9 €

Warme Getréinke

Tasse Kaffee 3,40 €
Cappuccino 4,50 €
Latte Macchiato 510€
Espresso 2,80 €
Doppelter Espresso 3,80 €
Dallmayr Glas Tee 3,30 €
(Kamille, Schwarz-, Friichte-, Pfefferminz- Krdutertee)

Heif3e Schokolade 5,20€
Heif3e Schokolade mit Sahne 5,90 €

Biere
Augustiner Hell vom Fass 0,5/ 4,50 €

Schnitt 3,30 €

Augustiner Dunkel Flasche 0,5/ 5,10€
Augustiner Weizen Flasche 0,5/ 4,90 €
Augustiner Ruf3 0,5/ 4,90 €
Kénig Ludwig Weizen 0,5/ 4,90€
Dunkel oder leicht oder alkoholfrei
Augustiner Pils Flasche 0,331 4,40€
Augustiner Edelstoff Flasche 0,5/ 480¢€
Augustiner alkoholfrei Flasche 0,5/ 4,90 €
Augustiner Radler hell 0,5/ 4,50€
Augustiner Radler dunkel 0,5/ 5,10€
Gaifienhalbe 0,5/ 8,90¢€
Gaifienmaf3 1,0l 1580¢€
Softgetrinke und Wasser
Zitronenlimonade 0,41 4,50 €
Fanta Glasflasche 0,331 4,10 €
Cola/Cola Zero Glasflasche 0,331 4,10 €
Spezi 0,41 4,50 €
Tafelwasser vom Fass 0,51 3,90 €
Flasche Adelholzener medium/still 0,251 3,20 €
0,515,90 €
Bitter Lemon/ Tonic/ Wild Berry 0,214,20 €



WeifSweine
Franconia Silvaner

QbA ,trocken”

Juventa Grauer Burgunder
QbA ,trocken”

Juventa Sauvignon Blanc
QbA trocken

Juventa Rosé

Rosé QbA ,trocken”
Rotweine

Juventa Domina

QbA ,trocken”

Juventa Merlot

,trocken”
Weinschorle weif3/rot 0,25/
0,5/
Juventa Prosecco 0,1/
Aperol Sprizz 0,21
Lillet 0,2/
Hugo 0,2/
Secco rot 0,21

0,25/

0,25/

0,25/

0,25/

0,25/

0,25/

Gasthof
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8€

8€

8€

8€

8€

8€

5€
9€
4,50 €
8,90 €
8,90 €
890 €

7,90 €

Wir weisen Sie darauf hin, dass in allen Weinen

Sulfite enthalten sind.

Sdfte

Apfel, Johannisbeere, Orange,

Maracuja, Traube, Holunder
Saft pur 0,251
Saft pur 0,4/
Saftschorle 0,41

Saftschorle 0,251

Rhabarberschorle Flasche 0,5/

Gemischte Spirituosen

Enzian 2cl
Jigermeister 2cl
Augustiner Tropfen 2cl
Obstler 2cl

Hausgemachter Bierlikér

warm mit Sahne 2cl
Kirschwasser 2cl
Himbeere 2cl
Marillenbrand 2cl
Williamsbirne 2cl
Haselnuss 2cl

3,70 €
4,80 €
4,40 €

3,70 €

5,00 €

3,40 €
3,10€
3,20 €

2,30 €

3,90 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,30 €

4,50 €



